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Akdeniz Bolgesi'ndeki PRIMA - R&l (arastirma ve inovasyon) Programinin ana
faaliyetleri ve dnemli sonuglari, DAINME-SME (DAINME-KOBI) proje gelismelerine iligkin
beklentiler ve PRIMA Programi'nin ele alacagi yeni déncelikler hakkinda konustuk.

Programin performansini tam olarak degerlendirmek igin, t¢ yilik uygulama sonrasi,
oldukga erken olsa da, program dengeli gérinmektedir. PRIMA'nin ¢ farkh uygulama
dizeyine hitap eden iyi tasarlanmis yapisi, ortakligin fonlari bolgedeki temel Ar-Ge
konularina yénlendirmesine ve katilimci Ulkelerin (PS) Ar-Ge programlamasinin, ulusal
suireg ve prosedurlerinin uyumlu hale getiriimesine katki saglamistir.

DAINME-SME'nin, mevcut olanlara kiyasla daha suirdUrilebilir (kullanilan enerjiyi %20-
30 oraninda azaltarak), daha erisilebilir ve kiglk Ureticilerde oldugu gibi sinirli Gretime
uyarlanmig yeni gida isleme teknolojilerini gelistirmesi beklenmektedir. Bu, geleneksel
yan UurUnleri surdurulebilir ve saglikli bir beslenme duzenine uygun besleyici degeri
yuksek Urlnlerine donustirerek Akdeniz sut Urinleri sektériinde déngusel bir ekonomiye
gegcisi tesvik edecektir. Dahasi, bolgede yeni igler yaratmak igin de mikemmel bir firsat
olacaktir.

Bolgede Surdurilebilir Kalkinma igin 2030 glindemini ve Yesil Anlasma ile tutarli yeni
"Tarladan Catala Stratejisini" (F2F) hizlandirmak igin bu yil ve gelecekte yapilacak olan
PRIMA Yilhk Calisma Planlari (AWP), daha surddrtlebilir bir Gretim ve tiketim yontemine
yonelik eylemleri tesvik edecek ve daha slrdurllebilir ve saglikli bir diyete gecisi
kolaylastiracaktir. Ozellikle, PRIMA Yillik Calisma Planlari biyogesitliligi ve ekosistemleri
korurken saglik ve beslenme konularindaki 6nemli gelismelerle baglantili olarak, Akdeniz
diyetini en surduardlebilir ve saglikli beslenme modellerinden biri olarak benimsemeye
odaklanmistir.

Sayin Aritz Lekuona EKONEK’i ve EKONEK’in ana faaliyet alanini, neden konsorsiyuma
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katildiklarini ve EKONEK'in DAINME-KOBI projesi kapsamindaki asil sorumlulugunun ne
oldugunu anlatt.

EKONEK, 2009 yilinda ispanya’nin Bask Bolgesi'nde kurulmus, Vurgulu Yanma Kurutma
(Pulse Combustion Drying — PCD) teknolojisine dayali anahtar teslimi kurutma tesisleri
tasarlayan ve teslim eden bir sirkettir. Bu yenilik¢i teknoloji, enerji tiketimini yaklasik %20
oraninda azaltmakta ve ylksek viskoziteli Grlinleri toz haline getirebilmektedir (atomize
edilmektedir).

Sat ve sut Grlnlerini kurutmak, PCD teknolojisi igin oldukga zorlu bir istir glinkli st veya
peynir alti suyu tozlarinin olmasi gereken cok 6zel ve benzersiz kalite parametreleri
vardir. DAINME-KOBI projesi, PCD teknolojisinin siit ve peynir alti suyu isleyebilmek igin
ortaya koyabilecegi potansiyeli ele almaktadir.

EKONEK, Girona (ispanya) yakinlarindaki IRTA tesislerinde bir PCD prototipi tasarlayip
uretmistir ve IRTA ile birlikte sut Grdnlerini kurutma calismalari gergeklestirmektedir.
Diger ortaklarla birlikte, Akdeniz bolgesinin st Grinleri sektériinde PCD teknolojisinin
teknik ve ekonomik fizibilitesini inceleyerek ve onu geleneksel pulskirtmeli kurutma
(spray drying) teknolojisiyle karsilastirarak ¢calismaya devam edeceklerdir.

PRIMA DAINME-SME projesinin en 6nemli inovatif teknolojilerinden biri olan 'Pulse
Combustion Drying (PCD) kullanan puskirtmeli kurutma teknolojisi, tarim-gida
sektorinden, 6zellikle de ticari degeri dusuk yan drlUnlerin dederlendiriimesinde buyuk
ilgi gérmektedir. Onemli oranda daha diisiik enerji tiiketimi, makul yatirim maliyetleri ve
yiuksek dizeyde viskoz sivilari toz halinde kurutma yetenegi ile birgok sirketi bu
teknolojiyi test etmeye ve bazi durumlarda da dretim Olgegine gecmeye tesvik
etmektedir.

Bu tur ekipmanlarin gelistiriimesi; 6zellikle yuksek kaliteli, isil iglemlere duyarli gidalar ve
farkh tirde sut GrUnlerini kurutmak igin blylk endustriyel ekipmanlara ihtiya¢g duyulan
uygulamalar acgisindan 6nemlidir. (Avrupa'da yilda yaklasik 700.000 ton sit tozu
uretilmektedir).
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Ekonek tarafindan tasarlanan prototipte, farkh teknolojiler tek bir sistemde birlestirilerek
dUsuk kurutma odasi sicakligina sahip kurutma denkligi saglanmaktadir. Bunun yaninda
IRTA, indirekt puskurtmeli kurutmada sistemlerinde de oldugu gibi, sivinin kurutulmasini
iki asamali bir isleme donustirebilmek icin akiskan yatakh kurutma ekipmanina da
sahiptir.

Ekonek ve IRTA, Ozellikle i1sil hassas gidalarin kurutulmasinda kullaniimasi hedeflenen
yeni teknolojinin belirli ydnlerini optimize etmek, ekipmanin yaz aylarindan énce devreye
girmesini saglamak ve kullanimini ilgili sirket ve arastirmacilara acmak igin
calismaktadir. Bu yeni sistem ile birlikte tarim ve gida endustrisinin eneriji
surdurulebilirligini saglamak ve bu enerji surdurulebilirligini énemli dl¢ide iyilestirme
beklentisiyle ger¢cek anlamda teknolojik bir devrim yoldadir.
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Peyniralti suyu proteinleri az miktarda bulunmasina ragmen diger tim protein
kaynaklarina gore ytksek protein verimlilik oranina, net protein kullanimina ve biyolojik
degere sahiptir. Gida endustrisi, tliketici ihtiya¢c ve beklentilerini kargilamak igin surekli
olarak yenilikgi Urlnler sunmaya calismaktadir. TUketici bilincinin artmasi ve besleyici,
saglkl gidalara olan ilgisinin bir sonucu olarak peyniralti suyunun sagliga olan etkilerine
kargi bir egilim vardir. Peyniralti suyu, sagligi geligtirebilecek ve hastaliklar
Onleyebilecek cesitli faktorler ve bilesikler igerdiginden, glinimizde bebek mamasi
formdilleri, gida takviyeleri, spor barlari ve igecekler gibi gesitli Grtinlerde kullaniimaktadir
(Tunick ve ark., 2008).

Peyniralti suyu proteini, viicudun gunlik olarak ihtiya¢ duydugu tim temel amino asitleri
iceren yuksek kaliteli bir proteindir. Peyniralti suyunun B-LG, a-LA, immunoglobulinler,
sigir serum albimini, laktoferrin, laktoperoksidaz ve glikomakropeptid gibi bilesenleri
saghgin gelistirimesinde kullanilabilir. Bu bilesenler, genis spektrumlu antimikrobiyal ve
bagisiklik arttirici 6zelliklere sahiptir. Peyniralti suyu proteinlerinin insan saghgi tGzerinde
cesitli islevleri vardir. Antioksidatif aktiviteyi gelistirir, kansere ve kardiyovaskiler
hastaliklara karsi korunmaya yardimci olur ve fiziksel olarak aktif bireylerin kemik
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saghgini ve performansini artirirlar. Peynir alti suyu proteinleri, ¢cok cesitli besleyici ve
terapotik faydalari olan glgli, umut verici ve aktif bilesenlerdir.
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