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NOVAFOODIES PROJESI M36 ASAMASINA ULASTI: SONUGLAR PEKISTIRILIYOR, ETKi
ARTIRILIYOR

Yazar: IDENER (Proje Koordinatorii)

NOVAFOODIES projesi resmi olarak 36. ayina ulasirken IDENER olarak, ¢cok paydash girisimimiz
kapsaminda kaydedilen o6nemli kilometre taslarini degerlendirmekten memnuniyet
duyuyoruz. Proje, “Bilingli Avrupali tiiketiciler i¢in denizel ve tath su kaynakli hammaddelerin
sirdUirtlebilir deger zincirine dayali yenilikci fonksiyonel gida tretim sistemlerinin gosterimi”
hedefi dogrultusunda yiritilmektedir.

Yakin zamanda gergeklestirilen konsorsiyum toplantimizda, tiim proje ortaklarinin temsilcileri
bir araya gelerek dokuz is paketinin tamamindaki teknik ilerlemeyi gézden gegirmis, pilot
Olcekli uygulamalarin performansini degerlendirmis ve projenin son asamasinda somut etki
yaratmaya yonelik stratejik 6ncelikler Gzerinde mutabakata varmistir.

36. ay kilometre tasinin en 6nemli sonuclarindan biri, Avrupa, israil ve Cin’de Teknoloji Hazirlk
Seviyesi (TRL) 6—7 dizeyine ulasan ve Olcegi blyutlilmis teknolojilerin basariyla
dogrulanmasidir.

Baslica teknik basarilar arasinda, yedi farkl cografi vaka ¢alismasinda pilot 6l¢ekli Entegre Cok
Trofikli Akuakdltir (IMTA) sistemlerinin isletilmesi; cevre dostu ambalaj Gretiminde kullaniimak
Uzere ylksek kaliteli Ulva lacinulata biyokitlesi saglayan, olgegi buyltilmis makroalg
resirkilasyonlu akuakiltir sistemleri (RAS) ve fonksiyonel proteinler ile omega-3 yag asitleri
(DHA) saglayan, yiksek yogunluklu fototrofik ve heterotrofik mikroalg fermantasyon siiregleri
yer almaktadir.

Ayrica, enerji verimliligi saglayan mikrodalga destekli biyokitle liyofilizasyonu (dondurarak
kurutma), bakteriyel-enzimatik ayrisirma ve kademeli biyorefineri ekstraksiyonlari gibi ileri
isleme yenilikleri de uygulamali olarak gosterilmistir. Bu teknolojiler sayesinde yeni gida
prototipleri ve strdirilebilir su Grinleri yemleri gelistiriimekte; geleneksel su Urinleri
yetistiriciligi faaliyetleri ve cevresindeki habitatlar (izerindeki cevresel baskinin azaltiimasi
hedeflenmektedir.



Bu fiziksel ve teknolojik gelismeler, dijital altyapimizla da tam olarak entegre edilmistir. S6z
konusu altyapi; nesnelerin interneti (loT) tabanli g¢evresel izleme sensorlerini, blok zinciri
tabanliizlenebilirlik protokollerini ve NOVAFOODIES isletmeler Arasi (B2B) Pazaryeri ile Tiiketici
Mobil Uygulamasi'ni kapsamaktadir. Bu dijital ¢oéziimler sayesinde soguk zincirin tim
asamalarinda seffafligin ve glivenin saglanmasi amaclanmaktadir. Bu basarilar, 13 Ulkede
Universiteleri, arastirma enstitiilerini, yenilik¢i KOBI’leri, biiyiik gida sanayi kuruluslarini ve kar amaci
gltmeyen kuruluslari bir araya getiren disiplinler arasi ortakligimizin gliciinii ortaya koymaktadir.

Yakin is birligi ve glicli sinerji icinde ¢alisan konsorsiyum, denizel sahalarda yasanan siddetli
hava kosullarinin etkilerinden biyoproseslerin 6lgek blyitiilmesine kadar uzanan karmagsik
operasyonel zorluklarin Ustesinden basariyla gelmistir. Bu slirecte, Avrupa’nin ¢ok paydasli
yaklagiminin dayanikhligi ve gergek diinya kosullarinda uygulanabilirligi ortaya konmustur.

42. aya kadar uzatilan son proje dénemine yonelik stratejik planlama, pazar ve politika
dizeyindeki etkinin en Ust dlizeye cikarilmasina odaklanmaktadir. Bu kapsamda oncelikler
arasinda kapsamli Yasam Donglisti Degerlendirmesi (LCA), Yasam Donglst Maliyetlendirmesi
(LCC) ve Sosyal Yasam Donglisli Degerlendirmesi (S-LCA) ¢alismalarinin tamamlanmasi; Avrupa
alg sektoriine yonelik Standardizasyon Yol Haritasi’nin gelistiriimesi; hedef odakl paydaslarla
ortak yaratim ¢alistaylarinin diizenlenmesi ve Temel Degerlendirilebilir Sonuglar (KER’ler) igin
saglam is modelleri ile fikri mulkiyetin korunmasina yonelik stratejilerin olusturulmasi yer
almaktadir.

NOVAFOODIES, bu ¢ahsmalar araciligiyla AB Yesil Mutabakati ve Tarladan Sofraya Stratejisi
hedeflerine kalici katkilar sunmayi ve proje sonrasinda gelistirilen yeniliklerin ticari 6lgekte
uygulanmasinin 6nlin agmayi amaglamaktadir.

GUNEYBATI iBER YARIMADASI’NDA DENiZ YOSUNLARININ YETiSTIRILME POTANSIYELI
Yazarlar: CTAQUA (Erik Malta ve Manuel Macias)

Denizel makroalgler, diinya genelinde en ¢ok yonli ve stirdirilebilir biyokitle kaynaklarindan
biri olarak 6ne ¢ikmaktadir. Bu kaynaklarin potansiyeli; insan gidasi, hayvan yemi, tarimsal
biyostimilantlar, katma degeri yliksek biyomolekiillerin Gretimi ve yeni biyomalzemelerin
gelistirilmesi gibi ¢cok cesitli sektorleri kapsamaktadir.

Avrupa’da halihazirda kullanilan biyokitlenin  %95’inden fazlasi dogal deniz yosunu
poplilasyonlarindan yapilan hasat yoluyla elde edilmektedir. Ote yandan Avrupa, diinyadaki
makroalg tlirevi Urinlerin en blylk ithalatgilarindan biridir. Bu Grinlerin net ithalat degeri
2016 yilinda 554 milyon avroya ulasmistir. Bu durumun uzun vadede strdirilebilir olmadigi
aciktir. Bu nedenle, Avrupa’da ticari agcidan uygulanabilir deniz yosunu yetistiriciligini tesvik
etmek icin glicli adimlar atilmasi gerekmektedir.

Avrupa’daki deniz yosunu vyetistiriciligi sektori agirlikli olarak kahverengi kelp alglerine
odaklanirken, yiiksek sicakliklar nedeniyle bu tiirlerin iber Yarimadasi’nin giineybatisinda
yetistirilmesi uygun degildir. Bununla birlikte bolge; Chondracanthus teedii (Avrupa yuyosu;
Peru’nun bilinen ceviche yemeginde siklikla kullanilan algin yakin akrabasi), agar lreten
Gracilaria tirleri ile Codium ve Ulva gibi cok yonli yesil algler basta olmak (zere, daha kiicik
kirmizi ve yesil makroalglerin yetistirilmesi icin oldukca elverislidir.



Iman kis kosullari, bu alglerin hem karada hem de denizde yilin biyik bolimiinde, hatta
neredeyse yiIl boyunca yetistiriimesine olanak saglamaktadir. Ayrica bolgedeki, gegmiste tuz
uretiminde kullanilan ve esteros olarak adlandirilan havuzlar, deniz yosunu yetistiriciligi igin
genis firsatlar sunmaktadir.

CTAQUA'nin NOVAFOODIES kapsamindaki arastirma faaliyetleri, Chondracanthus, Codium ve
Ulva tirlerinin yetistirilme potansiyelinin daha da gelistiriimesine ve Uretim olgeginin
blyutilmesine odaklanmistir. Laboratuvar ve kii¢lik 6lcekli pilot tesislerde olusturulan mevcut
yetistiricilik altyapisindan hareketle lGretim hem acik hava tanklarina hem de esteros adi
verilen havuz sistemlerine 6lgeklendirilmistir. Bu siiregte Ulva tiirt igin kafes yetistiriciligi,
Chondracanthus ve Codium turleri igin ise uzun halatli yetistiricilik yontemleri kullaniimistir.

Arastirmamizdan bir 6rnek olarak Codium Uzerine yurittigimiz calismayl 6ne ¢ikarmak
isteriz. Onceki projelerde, sentetik malzemeden iretilen halatlar yerine dogal ve biyolojik
olarak pargalanabilir malzemelerden (iretilen halatlarin (bu ¢alismada kenevir) kullanildigi bir
tohumlama yoéntemi gelistirmistik. Bu ¢alismalar sonucunda Teknoloji Hazirlik Seviyesi (TRL)
3-4 asamasina ulasiimist. NOVAFOODIES kapsaminda ise bu teknigin gergek ¢alisma
kosullarinda test edilmesine ve uretimin daha blylk o6lgeklere tasinmasina yonelik
potansiyelin olusturulmasina odaklanilmistir.

Tohumlanmis halatlarin esteros sistemlerine yerlestiriimesiyle baslangicta ylksek blylime
hizlari elde edilmistir. Ancak alglerin dallari bliylylp agirlastik¢a halatlarin biyokutleyi tasima
kapasitesinin yetersiz kaldig1 tespit edilmistir. Bu sorunu gidermek amaciyla 30 mm
kalinhiginda daha kalin halatlar kullaniimis ve tatmin edici sonuglar elde edilmistir.

Yetistiriciligin tam anlamiyla optimize edilebilmesiicin daha fazla ¢alismaya ihtiya¢ duyulmakla
birlikte, elde edilen sonuglar bu yetistiricilik ydntemlerinin iber Yarimadasi’nin giineybatisinda
onemli bir potansiyele sahip oldugunu géstermektedir.

Hali hazirda mevcut olan haligler ve denizel yumusakga yetistiriciligi fidanhklari gibi su Grinleri
yetistiriciligi altyapilarinin kullanilmasi, dénglisel ekonomiye ve Ulretim gesitlendirmesine
yonelik bir yaklasimi temsil etmektedir. Bu yaklasim, makroalg yetistiriciligini tuz Gretimi ve
ekstansif su Urlinleri yetistiriciligi gibi geleneksel faaliyetlerle bitinlestirmektedir.




SEKTORLER ARASI DIYALOGUN GELISTIiRILMESi: NOVAFOODIES “DENiZDEN SOFRAYA”
WEBINAR SERIiSi

Yazar: SPES GEIE

NOVAFOODIES projesinin en 6nemli basarilarindan biri, daha surdurilebilir, dayanikli ve
tiketici odaklh bir gelecege ulasiimasinda yenilikgiligin nasil katki saglayabilecegini
degerlendirmek Ulzere gida sisteminin farkh alanlarinda faaliyet gosteren paydaslari bir araya
getirmesi olmustur. Proje kapsaminda diizenlenen “Denizden Sofraya” (From Sea to Fork)
webinar serisi, arastirmacilar, su Urinleri yetistiriciligi Ureticileri, gida Ureticileri, teknoloji
saglayicilari, politika yapicilar ve tiiketici odakli kuruluslar arasinda diyalog kurulmasi igin 6zgiin
bir platform olusturmustur. Boylece ortak sirdirulebilirlik hedeflerini paylasan farkl sektorler
arasindaki is birligi tesvik edilmistir.

Ekim 2024 ile Nisan 2026 arasinda diizenlenen seri, NOVAFOODIES proje ortagi SPES GEIE
tarafindan organize edilen ve farkli Avrupa llkelerini kapsayan alti etkinlikten olugsmustur.

ilk etkinlik, 24 Ekim 2024 tarihinde ispanya’da FIAB tarafindan diizenlenmistir. ikinci webinar,
10 Aralk 2024 tarihinde Fransa’dan ANIA tarafindan gevrim ic¢i olarak gergeklestirilmistir.
Uctincii etkinlik, 13 Aralik 2024 tarihinde italya’da FEDERALIMENTARE tarafindan, harici ortak
ENEA is birligiyle dlizenlenmistir. Dordlinct etkinlik, 9 Mayis 2025 tarihinde Portekiz’den FIPA
tarafindan HOLOSS is birligiyle gerceklestirilmistir. SEVT (Yunanistan) tarafindan 12 Aralik 2025
tarihinde dizenlenen besinci webinar ise JOTIS is birligiyle gergeklestirilmistir.

Serinin son etkinligi, 30 Nisan 2026 tarihinde FEDERALIMENTARE tarafindan LVA is birligiyle
¢evrim igi olarak diizenlenmistir.

Etkinliklerde, projeye katilan Ulkelerdeki 6nde gelen arastirma ve inovasyon kuruluslarini temsil
eden uzmanlar katki sunmustur. Bu kapsamda italya’dan ENEA ve CNR gibi kuruluslarin
uzmanlari da yer almistir. Girisimin ¢ok uluslu yapisi, modern gida sistemlerinin karsi karsiya
oldugu zorluklarin ele alinmasinda Avrupa is birliginin dnemini bir kez daha ortaya koymustur.

Webinar serisi boyunca katilimcilar, su Urilinleri yetistiriciligi, gida Uretimi ve tiketici gliveni
arasindaki bag giclendirebilecek yenilikci yaklasimlari ele almistir. Sunum ve tartismalarda
srdurulebilir su Grinleri yetistiriciligi sistemleri, alg ve deniz yosunu bazl bilesenler, dongtisel
biyoekonomi ¢éziimleri, fonksiyonel gidalar ve yenilik¢i isleme teknolojilerindeki gelismeler
one gikmigtir.

Bu tartismalar, bilimsel arastirmalar ile endustriyel yenilik¢iligin cevresel etkileri azaltirken
kaynak verimliligini artirmak ve yeni pazar firsatlari yaratmak amaciyla nasil birlikte
calisabilecegini ortaya koymustur. Tim etkinliklerde 6ne ¢ikan temel konulardan biri, paydaslar
arasinda daha yakin is birligi yoluyla daha siirdirilebilir deger zincirlerinin gelistiriimesi
gerekliligi olmustur. Katihmcilar; strdirilebilir hammadde tedariki, izlenebilirlik, besin degeri,
yeniliklerin benimsenmesi ve pazara sunulmasi konularinda deneyimlerini ve iyi uygulama
orneklerini paylasmistir. Bu paylasimlar, daha sirdirlebilir gida sistemlerine gegisin deger
zincirinin her asamasinda esgidimli hareket edilmesini gerektirdigini gbstermistir.



“Denizden Sofraya” webinar serisi, yeni denizel kaynakli gidalara yonelik tiiketici gliveninin
glclendirilmesi ve bu Urinlerin pazarda kabul gérmesi agisindan seffafligin, bilimsel kanitlarin
ve etkili iletisimin kritik roltini vurgulamistir. Ayni zamanda sanayi, arastirma, inovasyon ve
politika alanlarindaki paydaslar arasinda sektorler arasi is birligini tesvik ederek Avrupa
genelinde surdurulebilir gida inovasyonunun hizlandirilmasina katki saglamistir.

“Denizden Sofraya” etkinlik serisi, toplamda yaklasik 500 katilimciya ulagsmistir. Bu sayi, ele
alinan konularin 6nemini ve ortak bir surdurdlebilirlik gindemi etrafinda arastirma diinyasi,
sanayi ve toplumu bir araya getirecek platformlara yonelik artan ihtiyaci ortaya koymaktadir.

Diyalogu tesvik ederek, is aglarini glglendirerek ve yenilik¢i ¢oziimleri 6ne ¢ikararak
NOVAFOODIES’in “Denizden Sofraya” webinar serisi; su Urinleri yetistiriciligi, gida tGretimi ve
tiketiciler arasinda képriler kurulmasina basariyla katki saglamistir.

Gorsel 1 — ispanya’da NOVAFOODIES “Denizden Sofraya” etkinligi
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Gorsel 2 — NOVAFOODIES “Denizden Sofraya” webinari: italya ve Avusturya’nin ortak
organizasyonu

NOVAFOODIES FIiNAL ETKiNLiGi: SURDURULEBILIR GIDA SISTEMLERi iGiN YENILIKCi
COZUMLERIN TANITILMASI

Yazar: IDENER (Proje Koordinatorii)

NOVAFOODIES konsorsiyumu; su drinleri, su Grlinleri yetistiriciligi, gida isleme ve politika
alanlarinda faaliyet gdsteren tim paydaslari, proje 42. ayina ve tamamlanma asamasina
yaklasirken diizenlenecek NOVAFOODIES Final Konferansi ve inovasyon Tanitim Etkinligi icin
tarihlerini ayirmaya davet etmektedir.

20 ve 21 Ekim tarihlerinde Cadiz bélgesindeki El Puerto de Santa Maria’da gerceklestirilecek
etkinlik, cevrim ici olarak da yayinlanacaktir. Hibrit formatta diizenlenecek bu 6nemli etkinlik,
ylz yize etkilesimli konferansi diinya capinda erisime acik bir cevrim ici canli yayinla bir araya
getirecektir. Dort yil siiren AB Horizon Europe girisimi boyunca elde edilen nihai sonuglar ve
teknolojik atihmlar katihmcilarla paylasilacaktr.



Katilimcilar, projenin mavi gida deger zinciri genelinde gelistirdigi temel yenilikleri dogrudan
inceleme firsati bulacaktir. Etkinlik kapsaminda teknik sunumlar, prototiplerin canli
gosterimleri ve interaktif sergiler yer alacaktir. Bu kapsamda; 6l¢egi buytilmis Entegre Cok
Trofikli Akuakiltiir (IMTA) sistemleri, mikroalg ve makroalglerle zenginlestirilmis yeni
fonksiyonel gida rinleri (alg katkili taze makarna ve yutma giicliigl yasayan bireylere yonelik
pire kivaminda jeller gibi), dogadan avlanan baliklardan elde edilen balikk ununun yerine
alternatifler sunan sirdurulebilir su Grlnleri yem formilasyonlari, mikrodalga destekli
biyokltle kurutma teknikleri ve deniz yosunlarindan Uretilen biyolojik olarak pargalanabilir
¢evre dostu ambalaj ¢oztmleri tanitilacaktir.

Ayrica etkinlikte; loT tabanh gevresel izleme cihazlari, blok zinciri tabanl izlenebilirlik
protokolleri ve tiketici glivenini ve tedarik zinciri seffafligini gliclendirmek amaciyla gelistirilen
NOVAFOODIES isletmeler Arasi (B2B) Pazaryeri platformu ile Tiiketici Uygulamasi d&hil olmak
Uzere entegre dijital araglar da sergilenecektir.

Final etkinligi, teknik bilgi ve sonuglarin paylasilmasinin 6tesinde, kilit dis paydaslarla etkilesimi
en (st dizeye g¢ikarmak Uzere tasarlanmistir. Ayri oturumlarda diizenlenecek yuvarlak masa
toplantilari, sektorler arasi is birligini gelistirmek, bilgi alisverisini tesvik etmek ve proje
sonrasindaki is birliklerinin 6ninlG agmak amaciyla diger AB Horizon projelerini ve Avrupa
arastirma altyapilarini bir araya getirecektir.

Sanayi paydaslari, teknoloji saglayicilari, su iriinleri isleme sektorii temsilcileri ve KOBI'ler ise
NOVAFOODIES’in Temel Degerlendirilebilir Sonuglari (KER’ler) etrafinda isletmeler arasi (B2B)
ticarilestirme, lisanslama ve ortak girisim firsatlarini degerlendirecektir.

Bunun yani sira, politika odakli diyaloglar araciligiyla karar alicilar, proje kapsaminda gelistirilen
ve uygulamaya yonelik somut dnerilerle bir araya getirilecektir. Bu 6neriler arasinda Avrupa alg
sektori icin Standardizasyon Yol Haritasi, su Urinleri yetistiriciligi isletmelerine yonelik Sosyal
Kapsayicilik ve Toplumsal Cinsiyet Rehberi ile Uriin Cevresel Ayak izi (PEF) cercevesinde
ylritilen gcevresel ayak izi degerlendirmeleri yer almaktadir.

NOVAFOODIES’in Avrupa’da sirdlrlebilir, rekabetci ve iklim dostu sucul gida sistemlerinin
gelecegini nasil sekillendirdigini kesfetmek icin bize katilin!

DAHA FAZLA BiLGi EDININ

ZENODO TOPLULUGUMUZU KE$FEDiN
NOVAFOODIES, (g yil boyunca Zenodo toplulugu (izerinden erisilebilen

¢ok sayida glincelleme yayimlamistir. Bu yayinlar, projenin yenilikgi
arastirmalar araciligiyla stirdirilebilir gida Gretimini gelistirmeye yonelik

kararlihgini yansitmaktadir. LINK

NOVAFOODIES PROJE VIDEOSU

LINK



https://zenodo.org/communities/novafoodies/records
https://www.youtube.com/watch?v=PvPMJJhtYcs

B YENILiKCi SU URUNLERI YETiSTIRICiLiGi SISTEMLERi VIDEOSU
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https://www.youtube.com/watch?v=1XtrWIov19I
https://landing.novafoodies.eu/

