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DAINME - SME Projesi

DAINME — SME Projesinin amaci, Akdeniz iilkelerinde bulunan siit sektérii KOBI’lerinin déngiisel
ekonomilerini gelistirmektir. Onerilen tiim &neriler / inovasyonlar, dzellikle kiiciik isleyiciler igin
problem ¢dziimii amaci ile bilhassa KOBI’ler icin uygundur (ciinkii KOBI’ler, kendileri tarafindan
gelistirdikleri icin). Yenilikci teknolojiler, glivenilir sonuglarla diger gida sektorlerinde (hayvan besleme
gibi) zaten kullaniimaktadir. Bu hedefe, yenilik¢i teknolojilerin tanitimi ve yeni siit Griinlerin gelisimi
yoluyla ulasilacaktir.

Genel Hedefler:

Degerli protein fraksiyonlarinin ayrilmasi ya da bunlarin taze gidaya donlismesi yoluyla sit
isletmelerinin yan Urinlerinin degerlendirilmesi,

insan tiiketimi icin yiiksek besin kalitesindeki iriinlerde, hayvan yemi igin ya da atik olarak (bazi
Ulkelerde, dogrudan nehirlerdeki) peynir alti suyunun istikametinin modifikasyonu,

Mevcut proseslerle kiyaslandiginda, sirdirilebilirlik ve son triin kalitesini gelistiren yeni gida
proseslerinin validasyonu.

Beklenen etki ve sonuglar:

Gidadaki puskirtmeli kurutma prosesindeki eneriji tiketiminde %25 azalma,

Nil Nehri kontaminasyonunda %25 azalma (her giin en az 1 milyon litre peynir alti suyu
dokulmektedir),

Otlayan ruminantlar igin (kegi ve koyun), sit artisinin desteklenmesi,

Akdeniz bolgesindeki yeni proses makineleri insa eden KOBI’ler icin endstriyel aktivitelerde
artis (mevcut durumda, ¢ogu imalatgl Kuzey Avrupa’da yer almaktadir),

Akdeniz havzasindaki klgik siit isletmelerinin yararina, peynir alti suyu proteininin
konsantrasyonu igin disiik maliyetli techizat,

Kirsal alandaki KOBiler tarafindan yapilan, yiiksek ekonomik degerli siit tozlarinin gelistirilmesi
ve Uretilmesi,

Akdeniz bolgesinde, yeni yiiksek teknolojili firmalarin olusturulmasi,

Kiguk stt isletmeleri igin gelir ¢esitlendirilmesi,

Peynir alti suyundan olusturulan yiiksek besinsel proteinlerin yeni kaynaklari ve tiiketiciler icin
kullanima sunulmasi,

Ekonomik refahi artirmak icin geleneksel is faaliyetlerinin daha ileri teknolojilere gegisini tesvik
etmek,

Cocuklarin beslenmesindeki temel bilesenlerin kullanilabilirligini artirmak icin yeni araglar,
Sut drdnleri igin gelistirilen gida isleme teknolojilerinin uygulanmasi ile bilimsel ¢calismalar ve
yayinlar.



DAINME-SME PROJESi KOORDINATORU iLE ROPORTAIJ

Dr. Xavier Felipe IRTA'nin kidemli arastirmacisidir ve Siit ve Sit Uriinleri gida Arastirma
Departmanindan sorumlusudur.

Projeniz, yeni PRIMA Programi tarafindan finanse edilen ilk projelerden biridir. IRTA neden bu
spesifik konu hakkinda arastirma yapmaya karar verdi?

Peynir alti suyunun degerlendirilmesi ve peynir alti suyu proteininin izolasyonu tiim diinyada uzun
zamandir Ar-Ge konusudur. Bununla birlikte, bu arastirma, esas olarak inek siitiine odaklanmis, koyun
ve kegi slitlinin aksine, bunlar aslinda Akdeniz tlkelerinde ¢ok yaygindir, ¢link{ bu tirler bu bélgenin
yem ve iklimine daha fazla adapte olmustur. Avrupa'da, 6zellikle orta ve kuzey (lkelerinde, bu tiirler
neredeyse azdir ve bu biyik yan Griine deger bulmak i¢in az sayida inovasyon uygulanmistir.

Projenin gelecekteki sonuglan ile Misirli ve Tunuslu ortaklarla isbirligi konusunda beklentileriniz
neler?

Konsorsiyum bir bitiin olarak ¢alismali, boylece her ortak baskalarindan bir seyler 6grenmeli ve
baskalarina bir seyler 6gretmelidir. Avrupa'da bu Ulkelerle ¢ok fazla etkilesim olmamistir ve bu tir
projeler isbirligi icin milkemmeldir. Tim ortaklar, projenin basarisi igin cok dnemli olan farkh goérevlere
sahiptir.

DAINME-SME, Akdeniz KOBI'leri icin somut ve elle tutulur g¢iktilara ulasmak istemektedir. Sizce,
Akdeniz havzasinda siit Ureticilerinin karsilastigi baslica zorluklar ve engeller nelerdir?

Akdeniz bolgesindeki st sektorii cok ayristirilmistir; farkli hayvanlardan (inek, koyun, kegi ve manda)
sut ile ve kicuk olcekli giftciler ve peynir Ureticilerinden fiziksel olarak (cok sayida ada ve genis arazi
vardir) ayristirilmistir. Bu sektorde iyi bir rekabet glicl seviyesine ulasmada 6nemli bir eksikliktir.



PEYNIR ALTI SUYU — ATIK VEYA DEGER?

Nayil Dink¢i — Ege Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Siit Teknolojisi Béliimii, izmir, Tiirkiye

Sut Grlinleri sektor, elde edilen Grlne (yogurt, peynir, tereyagi, sit, dondurma vb.) bagli olarak farkh
ozellikleri iceren atik maddelere sahiptir. Yan (rlnler cesitli degerli besinler icerir; boylece lretim
suirecinde tekrar kullaniimasi ¢ig sutte bulunan tiim besin maddelerinin verimli bir sekilde
kullanilmasini saglar. Peynir alti suyu, sit endistrisinin ana yan Urlntdir ve pahali kanalizasyon
aritmalari olmadan bertaraf edilmesi, biylk miktarlari ve yiksek organik yikleri nedeniyle dnemli bir
cevre kirliligi kaynagidir.

Toplumun donglsel ekonomi ve gevre baskisi lizerindeki artan odagi, siit endistrisini peynir alti suyu
yan akisini ydnetmeye zorlamistir. Peynir alti suyu ayni zamanda yliksek organik ve tuzlu igerigi ve besin
degeri olan bir atiktir. Peynir alti suyu, fonksiyonel proteinler ve peptidler, lipitler, vitaminler,
mineraller ve laktoz iceren degerli maddeleri kapsamaktadir (Smithers, 2008).

Asidik peynir alti suyunun; hayvan yemi, besin Grlnleri, unlu mamuller ve iceceklerde bir bilesen olmak
Uzere birgok potansiyel degerlendirme yolu vardir. Ancak giinimiizde yaygin kullanimi, hayvan yemi
veya islenmemis formda bir biyogaz alt yapisidir. Ote yandan, neredeyse tiim tath peynir alti suyu,
katma degerli tirlinlere, 6zellikle de gesitli peynir alti suyu proteinlerine ve beslenme ve fonksiyonel
gidalarin tretiminde kullanilan peynir alti suyu stizlintllerine dontstaralar.

Peynir alti suyu gibi yan Urlnler i¢in alternatif degerlendirme segenekleri géz 6niine alindiginda,
surdirdlebilirlige bitlinsel ve entegre bir yaklasim benimsenmesi dnemlidir. Teknolojik olarak en
gelismis ¢ozlmler, cevresel, ekonomik ve sosyal etkiler agisindan mutlaka “en iyi” degildir ve
surdurdlebilirligin bu U¢ boyutu arasinda degis tokuslar meydana gelmesi muhtemeldir.

DAINME-SME PROJESI’NIN ACILIS TOPLANTISI




Tarim-gida Arastirma ve Teknoloji Enstitlisii (IRTA), DAINME-SME Projesinin acilis toplantisina ev
sahipligi yapmistir. Toplanti, 6 farkl tGlkeden temsilcinin katihmiyla, 16-17 Aralik 2019 tarihinde Monells
(ispanya)’de gerceklestirilmistir.

Bu projenin temel amaci, Akdeniz lilkelerindeki siit KOBI’lerinin déngiisel ekonomilerini gelistirmektir.
IRTA (Dr. Xavier Felipe) tarafindan koordine edilen proje, toplantiya katilan 10 akademik ve akademik
olmayan kurumu kapsamaktadir: IRTA, ispanya’dan UNIPROCA ve EKONEK, Fransa’dan APEXAGRI,
italya’dan SPES ve ALIMENTA SRL, Tiirkiye’den PANAGRO ve EGE Universitesi, Tunus’tan CTAA ve
Misir'dan FAITC; son ve 6nemli olarak; italya, ispanya, Portekiz, Fransa, Yunanistan, Slovenya ve
Turkiye’den Gida ve icecek Federasyonlarini birlestiren SPES —Avrupa firmalarinin iktisadi alandaki
isbirligini gelistirmeyi amaclayan grup.

Bu iki giin boyunca, ¢alisma paketleri liderleri tim ortaklara sorumluluklar ve farkli gorevleri
sunmustur. Birlikte, dnlimiizdeki t¢ yil icin DAINME-SME projesinde izlenen hedeflere ulasmanin
yolunu olusturmuslardir. PRIMA temsilcilerinin yonetim ve yasal konulara katilmasinin yaninda,
ortaklarin sunumu da glindemin bir pargasi olmustur. Toplantilarin ardindan katilimcilar, farkli tesisleri
ve IRTA 6rnek tesislerini ziyaret etmislerdir.

*GELECEK SAYIDA (Kasim 2020):

Afrika kitasindaki Akdeniz’e komsu lilkelerde peynir alti suyunun kullanimi ve Akdeniz Havzasi’ndaki
siit firmalarinda peynir alti suyunun son kullanimini degerlendirmek icin yapilan anket sonuglari.

Detayl bilgi icin: https://dainme-sme.eu/

Twitter: @DainmEproject

Linkedin: https://www.linkedin.com/company/dainme-sme-project/

Horizon 2020
Avrupa Bidigi
Aragtirma & Inovasyon Fonu

DAINME-SME, Avrupa Birligi'nin Horizon 2020 arastirma ve inovasyon
programi tarafindan desteklenen PRIMA prograrminin bir pargasidir.



https://dainme-sme.eu/

